Union Champagne renoue avec la croissance

Le président Dominique Babé a annoncé de bons chiffres lors de I'assemblée générale
qui s'est tenue le 18 janvier a Avize. Résultat et CA sont en hausse. Les ventes du champagne
De Saint-Gall progressent de 38 %.

¢ résultat est bon, si
(( onlecompareanx cing
dernieres anndes il se
flue en hawt de la
murche, 1ot béndfice de 2,6 millions
est & la hauteser de mes espérances
et doit étre notre vision perma-
nestte », souligne Dominique
Babé. Par rapport a 2017
(1,59 M€) la hausse du résul-
tat est de 73 %, Pour Je directeur
général Marc Ferté, ce record
quinquennal « revient 4 la hau-
teur de ce qu'linion Champagne
avair [habitude de présenter ».
Le chiffre daffaires 2018 atteint
108 millions d'euros (M€) contre
99,7 sur l'exercice précédent,
soit une progression de 8,3 %.
« Cest le premier exercice réalisé
totalement avec notre directeur
Mare Ferté, ga fait 20 mois Gue
nowus fonctionnons en bindme »,
rappelle Dominique Babé pour
qui « c'est du borheur, de la sou-
plesse et un ensemble de compé-
tences gue je ne posséde pas et qui
sont indispensables pour mener &
bien une entreprise de 75 salariés
et 110 millions d'euros de chiffre
daffaires ».
Les bons résultats sont dus A une
progression de vente de 38 %
de la marque De Saint-Gall qui
dépasse be million de cols (1,089
Mbt), « Méme si nous sommes
loin des années florissantes on
l'ont commercialisait 2 millions
de cols, Fobjectif premier est la
valorisation de nos produits »,
souligne Dominique Babé. Le
volume des prestations de ser-
vice est également en progres-
sion,

2018 ; « le miracle
champenois »

La fréquence des vendanges
précoces conduit le président

Thierry Desseauve : « le bio

Thierry Desseauve a dirigé la
« Revue du Vin de France » et
a créé lo Grand Tasting avec

Michel Bettane.

Desseauve est und per-
sonnalité star du monde du vin
dont les analyses sont écoutées
avec attention. Il 8 donné sa vision
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= Un béndfice de 2,6 milions est & la hauteur do mes esperances ot doit étre notre vision permanents «,
souligne Dominique Babé.

A s'interroger sur de nouveaux
investissements qualitatifs.
« Devons-nous réfrigérer les
modits ? Stocker les raising dans
des bitiments réfrigérés ? Adap-
ter le travail pour éviter de cueillir
des raisins avec des températucres
ambrantes acx environs de 30°C ?
Vendanger la nuit comme on le
voif dans d'autres vignobles ? ».
Des adaptations simples vont
étre mises en place pour réduire
le temps d'attente des raisins au

pressurage.
vendange 2017 appelle & la mise
on ceuvre « de toutes les mesures
favorisant la gualizé et la tragabi.

reconstrult, Le champagne est un
grand vin mais on ne le sait pas
assez. Les enchéres sont un bon
barométre et il n'y est pas assez
Wamaxc‘a&bm
de Bord Seul Dom P

nmmmw
« la révolution digitale va boulever-
ser o monde du vin dans los dix
prochaines anndes, 8/ on n'en a pas
CONSCIPNCH ON NSQUe beaucoup de

désagriments »

Enfin, selon lul, « le bio n'est pas
une idéalogie mads une nécossité cu
numédosmdnm- Clostune

pour los prod

4 forte valeur qouuo « Pour les
ving de fuxe cormme e champagne,
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dinigeants du négoce el 88 18 Coo-
pération. EX aleré sur les dofis qui
attendent le oi des vins.

une dvicence, mais ég un
préalable : conmpom-onm:ﬁ-
Quer & ses chents Que fon prodt
1 Quiniessence absole d'un lemoir

lité des modits ». Quant & 2018,
pour Dominique Babé c'est I'an-
née « de la facilité et de tous les
records {...) La Champagne est
ventie par wne année pléthorigue
permettant dapporter des beaux
raisins et de compenser le niveau
qualitarif de 2017, ga s'appelle le
miiracle champenois »,

Accompagnement

vers la Viticulture durable
Union Champagne a accueilli
une nouvelle coopérative - Ave-
nay Val d'Or. Celle de Cuis est
en liquidation suite & des diffi-
cultés économiques. « La majo-

ritd des coopératewrs est restée
& Union Champagne et ils somt
désormals adhérents & Cramant
et aux Coteaux de Champagne
pour les vignes situées hors de
remiers ef grands crus », précise
président. Union Champagnt
€5t avant tout une société de ser-
vices tournée vers adbérents. Ils
seront par exemple tous accom-
pagnés vers la certification Viti-
culture durable,
Le directeur général Marc Ferté
a annoncé que la stratégie de
la marque De Saint-Gall avait
€1é redéfinie. « Elle a une trés
belle notoriété et une belle image
mais manque de distribution »,

reléve-t-il. Un nouveau packa-
ging, une nouvelle présentation
el un nouveau site intemet com-
plétent cette stratégic de relance
des ventes. Hlustration tangible :
Jes premidres expéditions ont é1é
enregistrées vers les Etats-Unis,
Jes Pays-Bas et 'Autriche.
Enfin, Dominique Babé a évo-
qué le rendement de la pro-
chaine vendange, « 10 800 kg
nous fraient parfaiterent si wne
baisse se pressentair », souligne
le président qui observe une
tension sur les approvisionne-
ments « dans nos grands crus

Richard Cremonini

est une nécessité pour le champagne »

&i fon commence par ne pas res-
pacter colui-ci 7 », peévient Thierry
Dessosuve.

L'écosystéme viticole

le mieux structuré

Les alouts pour rester leader somt
nombreux. Le joumalisie observe
que ks Champagne est l'écosystéme
viticole le mieux structuré. Tout le

lent dans ke monde v vin », rekve
Thierry Desseawve qui observe
que la Champagne 5'est construlie
sur le rapport de force entre ka peo-
duction et e négoce, « co qui est
uQue ». Alleurs en France, quand
e nbgoce s'aMabin, ¢a peut étre la
catastrophe & Nmage du Beaujolals.
Et ' domine & cutrance, les vigne-
rons en patissent.

La Champagne 8 su tirer lo medleur
parti de la mondalisation « parce
Qualle exporte depuis plusieurs
sdcles el Quelle maitrise ses

Qui les commerciaksert. Et enfin
Fofio est rationaltsde, « ks prix sont
simiairos en France of dans ke reste
du mande ».

Respect des rapports
entre production
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fesque oo productivité dans Je
vignobip qui ne s'est pas fale au
détriment do l Qualld des raisins »,
Mais le journaliste reléve que « par-
fors ks qualdé du raisin n'est pas &
I hauteur du jus qu'on en tire », Si
Jes deux sont réunis, « vous aliez
exploser la monde entier ». Il ajoute -
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T e fail du champagne un
ants,

Dans ke monde, I'mage du cham-
pagne est « partout forte ». « Son
prix o3t lo moins volatie de loutes
los grandes réglons viticoles ef la
Champagne communigue miux
qQue loufes les autros régions »,

« Vous dever rester unis, c'ost ko
Plus importard dos défis ! », a conciy
Thierry Desseauve.
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